
 
 

Gourmet Menü 
Advent 
 2025 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

5 Gang Gourmet Menü 165.—€ ohne Weine,  
mit Weinempfehlung 200.—Euro  

3 Gang Gourmet Menü (Vorspeise-Hauptgang-Dessert) 120.—€  
ohne Weine (+15.—€ mit Hummer als Vorspeise) 

Gerne empfehlen wir Ihnen ein Vegetarisches Menu  
5 Gang Gourmet Menü 125.—€ ohne Weine,  

3 Gang Gourmet Menü (Vorspeise-Hauptgang-Dessert) 95.—€ 
 

 

Hausgemachte Foie Gras Ente und Gans, Chutney und Brioche 
Le foie gras maison canard et oie, chutney et brioche au beurre cru 

Delice de Sylvaner 2018, Domaine Wantz, Mittelbergheim (0,1L) 

Oder 
Carpaccio von Jakobsmuscheln und geröstetem Blumenkohl, 

Mandeln und Haselnüssen, Tahin mit Datteln 
Le carpaccio de St Jacques et choux fleur rôti aux épices, 

amandes et noisettes, Tahin aux dattes 
Ame du Chêne 2022, C. Depeyrre, Rhône (0,1L) 

***** 
Gegrillter Hummerschwanz (ausgelöst), Hummerravioli 
Spinat, Sauce von gerösteten Karkassen mit Glühwein 

La queue de homard, décortiquée juste grillée, les pinces en raviole 
Épinards, velouté de carcasses torréfiées au vin chaud 

S Le Jardin de France, Rarität von Dütsch (0,1L) 

***** 
Rehfilet mit einer Pfefferkruste, Petersilienwurzelpüree  

Quitten und Pilze 
Le filet de chevreuil sous une croûte poivrée, purée de racines de persil, 

coings et champignons 
Poignée de Raisins 2024, Domaine Gramenon, Rhône  (0,1L) 

Oder 
Tagesfisch 

Le Poisson du Jour 
Savennieres Effet Papillon 2021, Loire, Le Mulonniere (0,1L) 

***** 
Ausgesuchte Käse von Antony 

Les fromages de la fromagerie Antony 

***** 
Quitten Soufflé und Parfait Glacé 

Le soufflé aux coings et parfait Glacé 
Crémant Blanc, Domaine Wantz, Mittelbergheim (0,1L) 


