Foie Gras und Triffel, lauwarme Brioche
C\J/{' oo Foie Gras de canard et truffes, brioche tiede
0”’7’15; m” Delice de Sylvaner 2018, Domaine Wantz, Mittelbergheim (0,1L)

Oder

Truffel Carpaccio von Jakobsmuscheln, Triiffel und Staudensellerie
2026 Le carpaccio de St Jacques, truffes et celeri branche
Ldrmes Blanches 202**Domaine Roucas Toumba, Vacqueyras (0,1L)
Oder

Bldtterteig mit Perlhuhnvelouté, Kalbsbries,
Gebratene Foie Gras und Triiffel
Le feuilleté au velouté de pintade, ris de veau, foie gras poélé et truffes

Ldrmes Blanches 202>, Domaine Roucas Toumba, Vacqueyras (0,1L)
% % ok k X

Gegrillter Hummerschwanz (ausgeldst) mit Triiffel,
Hummer-Triffelsauce, Petersilienwurzel und Lauchfondue
La queue de homard, décortiquée, piquée de truffes et juste grillée,
sauce homard-truffes, racines de persil et fodue de poireaux

Ame du chéne 2022, Domaine c. Depeyrre, Rhéne (0,1L)
* %k ok k ok

Tournedos Rossini
Le Grand Classique, Tournedos Rossini
Poignée de Raisins 2024, Domaine Gramenon, Rhéne (0,1L)

Oder
Seezungenstreifen, Spinat an Triffelcreme
5 Gang Gourmet Menil 160.—€ ohne Weine, Les gougeonnettes de Sole, épinards a la créme de truffes
mit Weinempfehlung 200.—Euro Marsannay Blanc Les Etalles 2023, Domaine Bart (0,1L)
3 Gang Gourmet Menl (Vorspeise-Hauptgang-Dessert) 120.—€ * %ok ok x
ohne Weine (+15.—€ mit Hummer als Vorspeise) Kase von Maitre Antony mit Triiffel
Gerne empfehlen wir Ihnen ein Vegetarisches Menu Le fromage truffé par nos soins
5 Gang Gourmet Meni 125.—€ ohne Weine, * % ok k k

3 Gang Gourmet Menti (Vorspeise-Hauptgang-Dessert) 95.—€ lles Flottantes Vanille-Triiffel, Haselnusseis

lles Flottantes vanille-truffes, glace noisettes
Pipi d "Anges, Domaine La Ferme St Pierre, Mont Ventoux



