BernLarA’s

BADEN-BADEN

. Lo ardin de ~Sfrance
Traiteur-Karte > =~

Winter 2025
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Wir beraten Sie. Rufen Sie uns einfach an.
Telefon 0049 7221 300 78 60
info@lejardindefrance.de
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COLLEGE CULINAIRE
o FRANCE

ZUM MITNEHMEN - ZUM VERSCHENKEN

1.) Entenleber Terrine ,Bernhard’s” zum Verschenken oder selber essen
Konserviert bei 1° bis 4°C, 3-6 Monate haltbar, 180 g 42.- Euro / Stuck

VORSPEISEN

2.) Hausgemachte Foie Gras von der Ente, vakuumiert,
Chutney und Brioche (bei 1° bis 4°C, 15 Tage haltbar)

Man rechnet 80 g pro Person, Preis nach Gewicht 29.- Euro /100 g
3.) Leicht gerducherter Lachs, tranchiert, vakuumiert 14— Euro/100g
4.) Hausgemachte Fisch-Hummerterrine mit einer Sauce Cocktail 19.- Euro / Pers.

5.) Hausgemachte Paté en Croute ,Le Jardin de France”

Mit Ente-Perlhuhn-Reh, Landschwein und Foie Gras 18.— Euro / Pers.
6.) Hummercremesuppe pro Person 300 ml 15.— Euro / Pers.
mit Hummer Stiicke 50 g 25.- Euro / Pers
7.) Hokkaido Kirbiscremesuppe 300 ml 10.- Euro / Pers.

SAUCEN (300 mlim Vakuumbeutel, fertig, einfach zum aufwarmen)

8.) Hummersauce 15.— Euro / Beutel

9.) Rindersauce / Sauce Bordelaise 15.— Euro / Beutel

10.) Gefligel-Entenleber-Sauce Albufera 15.- Euro / Beutel




BRETONISCHER HUMMER

11.) Ganzer Hummer ausgelost, kurz gebraten, Kartoffelptiree und Hummervelouté

59.- Euro / Pers.

12.) Seezungenfilet mit Hummer gefillt, Hummersauce

50.- Euro / Pers.

FLEISCHGERICHTE

13.) Rehragout, Pilze, Preiselbeeren und Birnen, Spétzle

25.- Euro / Pers.

14.) Perlhuhn-Blatterteig Pastete mit Foie Gras,
Gefligel-Entenleber-Triffelsauce (Tourte)
vorgegart inkl. Sauce, zum kalt oder warm essen

30.- Euro / Pers.

15.) Rinderfilet Wellington, Rindersauce (fiir 2 Personen)
vorgegart inkl. Sauce

70.- Euro / Pers.

BEILAGEN

16.) Kartoffelgratin 1509 6.— Euro / St.
17.) Spétzle 1509 6.— Euro / St.
18.) Kartoffelpiree 1509 6.—- Euro / St.

Gerne kdnnen wir lhnen zum Essen die passenden Weine anbieten.

Bestellungen fiir WEIHNACHTEN nehmen wir bis 21.12. entgegen (oder nach Absprache).

Abholungen am 24.12. von 12 bis 13 Uhr,
am 25.12. von 11 bis 12 Uhr

Solange der Vorrat reicht. Die Preise sind inkl. Gesetz. MwSt.

(\ U I g [ N E [=] 5= =] Restaurant Le Jardin de France
— S : im Stahlbad

H Augustaplatz 2
DU COEUR [E] =g 76530 Baden-Baden

Unser Restaurant ist vom 26. Dezember 2025 bis 6. Januar 2026 geschlossen.

Bereiten Sie Freude
mit einem

GUTSCHEIN

Sprechen Sie uns an.




