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Hausgemachte Foie Gras mit Chutney und Brioche 

Oder 
Carpaccio von Jakobsmuscheln mit Mango und  

Pack Choi an Apfel-Ingwer Vinaigrette 
 

***** 
 

Raviole von Hummer und Langustinen,  
Spinat an kandierten Zitrus Zeste und Orangensauce 

 
***** 

 
Entenbrust „Princes des Dombes“, zarte Polenta, 

Früchte und Gemüse an fermentiertem 
Kampotpfeffer 

 
***** 

 
Dünne Tartelette mit Litchi,  

Ananas Victoria an Vanille von Madagascar,  
Koko-Jogurt-Espelette Sorbet 

 
Menüpreis 145.—Euro pro Person 

Bei Allergien und Unverträglichkeiten bieten wir gerne Alternativen. 

13.02.2026  

14.02.2026 

 


