3aKyckM - Les Entrées

Cyn aHA — la soupe du jour

XonogHoe ropoxoBoe BENHOTE, CBEXKUN GEePMEPCKUI Cbip C MATON,
KYOMKM KNYOHUKKM «[apuryaTTbi»

Le velouté froid de petits pois, fromage frais de la ferme a la menthe,
cubes de fraises gariguettes

Canat 13 apTULIOKOB U 3e/IeHOM CNap»Ku, peauca,
rpeyYHeBble YNMCbl U AUKKE TPaBbl

La salade d’artichauts et asperges vertes, lamelle de radis,
crispi de sarasin et herbes sauvages

[JomalHas ¢ya-rpa 13 yTKM, YaTHU 1 BpuroLb
La terrine de foie gras de canard, Chutney et brioche

Niobumbin TapTap wed-noBapa u3 roBaanHbl,
dya-rpa, nepenennHoe AMLO, MapmesaH 1 3eN1eHb
Le Tartar de Boeuf comme |'aime le chef,

foie gras, oeuf de caille, parmesan und Kratiiter

APTULLIOK, TapTap M3 aHIYCTUHOB, KPEM U3 aKBaBUT C MKpoi Oscietra Imperial

26.—€
29.—€
35.—€
48.—€
49.—€

Artichaut en fleur, Tartar de Langoustines, creme Aquavit et Caviar Oscietre Imperial

C 10g Oscietra Caviar
C 30g Oscietra Caviar

OcHoOBHble BereTapuaHcKue 6ntoaa — Les plats végétariens

Monogbie NncTbA bio WNMHATa, HbOKKN U3 CBEKJIbl, 3€/1€HAA CNapkKa N peBEHDb

Jeunes pousses d’épinards Bio, gnocchi de Bettarves rouge,
pointes d’asperges vertes glacées a la rhubarbe

Beno-3eneHana cnap»a 13 MNpoBaHca CO CBEXMMM CMOPYKAMM U 3CTPArOHOM
Asperges blanches et vertes de Provence aux morilles fraiches a |'estragon

65.—€
95.—€
40.—€
48.—€



OcHOBHbIe pblbHble batoaa — Les plats de la mer

[omaluHne paBmonu c nobctepom, GpmKace 13 CNap*KuM 1 LBETHOM MaHronba, 59.—€
Coyc € nepuem dcnenet, naniMom n umbupem

Les raviolis de homard, fricassée d asperges et blettes colorées,

sauce a |’Espelette, citron vert et gingembre

Pbiba aHA 65.—€
Le poisson du Jour

XBOCT oMapa Ha rpue (o6kapeHHbll), 3efeHas cnap»a 13 MNposaHca, coyc 13
MO/1/TFOCKOB C WadppaHOM 80.—€
La queue de homard, décortiquée juste grillée,

asperges vertes de Provence, sauce crustacés au Safran

OcHOBHble mAcHble batoaa — Les plats de la terre

TyweHas Tenauba rofawkKa, PaBmoan n3 BblubMX XBOCTUKOB, C/1aAKaA IENeLlKa C Mac/iom,
nope U3 CBEXUX CMOPYKOB U ropoxa 60.—€
Le jaret de veau braisé, raviolis de queue de boeuf, ris de veau au beurre, morilles
fraiches et purée de petits pois

NdanbLckaa bapaHUHa 62.—€
®dune obxkapeHHOe Ha KOXKULE C KaMMOTCKUM nepuem, papLumMpoBaHHble rpmbbl c
KOPOYKOWM M3 apOMaTHbIX TPaB

Le filet d’agneau du Palatinat réti sur la peau au poivre de Kampot
Champignons farcis en croute d’herbes

Myaka ronybku ot Théo Kieffer 64.—€

®dpaHuy3ckue cbipbl oT AHTOHU U3 Vieux Ferrette, Elsal

AccopTu cblpoB 3 BMAaa 22.—€
MopaeTca TaK, Kak ntobut matp Antony, 5 Bnpos 30.—€
C AOMALLUHUM XNebom O Hallero nekaps

®paHLy3CKKUIA Cblp OT NPOM3BOAMUTENA CbIPOB - Antony ¢ Hawem Tpodpenem 30.—€
Le fromage truffés par nos soins



Ténnbi cbip Vacherin Mont d’or c Toctom u Tptodpenem 30.—€
Le vacherin Mont d’Or servi tiede avec un toast truffé

NecepTtbl oT Hawero weda Patissier - Julien Lams

Hawwn, pomawHero NnpUroTosaeHnNA - geceptbl, MOPOXKEHOE, COp6€‘TbI nxneb

Copbert Arrosé 22.—€

AccopTn MOpoXKeHHOro u copbetos 22.—€
Assortiment de Glaces et Sorbets

Kpem-6ptone , Le Jardin de France” 22.—€

Tennbih wokonagHbi TopT (Valrhona ler Cru Valrhona ler Cru), 24.--€
Kapamenb, A6N0KO 1 necHom opex
Le blinis au chocolat 1er Cru, caramel, pommes et glace noisettes

Cydne Grand Marnier c copb6etom 13 3aCNMPTOBAHHOIO MaHAapuUHa 24.—€
Le soufflé Grand Marnier servi avec un sorbet mandarine arrosé

Nnb dponoTaHT Cc Tprodpenem, moporkeHoe napde,
JIECHOM OpEeX M LWOKO/IaAHbIN MaKapyH 29.—€
L’lles flottante aux truffes, parfait glacé noisettes et macaron chocolat



